@ lv.

Chaux de truracelles
Cantal®

Picacais & la vanill

Diner

Velouté printaniere de légumes
Jemates farcies e

Riz
Joemme tlanche

Patage aux vermicelles

Réti de perc chancutiove =&

Déjeuner ¢ Menu du tewiitoire
Velouté d'asperges FHaute-Vienne ¢

v @ Salade Grecque Traditionnelle
Beeuf bounguignon = Paté de pemmes de tewe et de viande a8 7
Ganlall Mesclun © Supiéme de velaille basse température
Founme d’Ambet ® Brachette de pemmes de tevie grenailles et
Saint-Nectaire® =3 ignans de paris
Poires © Compete T Cutme vanillée & la buttewut, miel et flocons
9/\ @Lne)(, d’avaine craustillants
Patage aux vewmicelles Potage ausx veumicelles Dinet
Furnée de caungettes
Filet de poissan citronné RS o
Camembient ewvwf?tawg gﬁandepanmwdewvamiﬁeée/)(w—g
Mousse au chocolat Flognarde aux abricots-8 Comté

Pammes cuites-S

SAMEDI 11 DIMANCHE 12

‘(l)lv- @l'
Velouté de champignons Velouté ciécy
Gamates au basilic® ssiette de cochonaille =
Convelle meuniowe = ﬁaﬁdeumdﬁaomwed’wbmgang
?ammwdetewtedéauapetmg WWPWM@
Comté® Foawume d’Umbient
GEufs au Cait Fante au citron meninguée ®
Diner
= Diner
n -
o Zte e ) ) Velouté de patinon
aueccmnetdegt:.mﬁan Salad
Jadare Buie
Peches au sirop "




