g Tty -

®’. g,, @1.
Potage aux vermicelles Velouté o la creme de volaille Velouté d’asperges
o Celeni wémoulade © o o
Cénéales gounmandes =2 k Beuf 6 . g;/ Pomelas k
Riti de porc & la Dijonnaise ™=/ - Fanfattes B3 Pité de pommes de tewe et de viande-E
Choua de Busaelles Guuyne Mesclun®
Poines
Chaumes ‘ Fouwrme dAmbet®
Py is & la ill l A Al
5 La Diner campate B3
Diner P
Patage aux venmicelles LIuen
Velouté « printaniene de légumes » 5C
Filet de peisson citrenné Patage aux venmicelles
Jamates fancies, Riz Furée de caungettes Y
Brie Guatin de Blettes au beesf =
Mousse au chocolat . ?
Raisins© Saint- Miret
Flognarde
SAMEDI 28
@I.
Patage aux venmicelles Velouté de champignons
Y
Betteraves nouges Satade de méche au btew ™=/ ©

Filet de hoki & ta Dieppoise BD-E
Cantat &

&
géte de veau a la sauce tortue =

Pammes de teve i la vapeur

Biichette mi-cheure
Riz au lait de la ferme du N
Paupiquet Cups au lait™=
Dines Diner
Velowté de cressen Patage aux vermicelles
Flan de pemmes de tewie pezwﬂe’/o"g/ o:uec “
Coné buai
Brie
COrange en oegmenu@

Menu Ulsacien

Upenitif - Punch au Gewwwnztramines

Entwée - Salade wunstsalat (avec du cenvelas,
du guyene et des ceufs durs, cignons et échalates ).

Jlat - Baeckeoffe aux 3 viandes (cemme un
wagodt de porc, agneaw et beeuf avec ses légumes, cuit &
Cétouffée au four ).

Fremage : Munster

Dessent - Jante Ulsacienne aux quetsches
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