Déjeuner
Patage aux vermicelles
Ftavicots verts & ba vinaiguette
Fondant de perc awx olives ™
Petits pois d(faf/tangaioe
Guuyere
Unanas auw sivep

Diner

Velouté de patinon
Feuilleté aua dewx sawmaons
Salade
PBrie
Abricots © QB

VENDREDI 12

‘(l')/.
Velauté de peireans et pommes de tevie
N
.Muaeaudﬁaﬁyamwhefif
Coralle de limande & Cavmeoricaine
Riz Cuéole B
T emme tlanche

Fraises©

du 08 au 14

[ = - - ..M

%m Déi
Velouté de cresson ‘Uﬁﬁ
Champignens & la grecque Salade de Centilles #
Beudin aux pemmes 1 Fuicassé de &mef-;/
Punse@-E Emincé de céleni au jus
Femme blanche Cantat
Nectarine © Jarnte Tnapézienne
Diner .
Patage aux venmicelles @L—nef’t
Salade nigeise SV Velouté & la creme de volaille
Samas Lasagnes d@alﬁdagnai/:ef-;’
jeeﬂattante Camembent
Pammes gotden® B

@ &
Velouté de tégumes
Choux nemanesce.
Omelette de pommes de tewe et bandons = -5
Salade verte®
Guuyere
Pasteque
Dinex
Velouté d’asperges
Fante au chewe et tomates' S
Salade verte
Blichette mi-chevre
Entremet au chocelat

SAMEDI 13

Jéwucatopfataauwtanmtwcanﬁdw©

Salade de pammes de tewie liltewoane@‘3

@I.

Patage aux venmicelles
Salade Marco-Pole

.
(aignée de parc pewsillée Y=/

Fawume d’Umbent ®
Peéchie plate

Diner

Velouté de champignons

Cantal
Cachtail de fuuits

DIMANCHE 14

@ lv.

sperges a la sauce vente
, Y
Epaule d’agneaucanfitemli%&eogil
Mogettes & =
Chistera®
Reine de Saba et creme au grand- Marnier

Dinen
Velouté « printaniere de légumes »
Baules de beuf
Paélée campagnarde ‘

Raclette




