
 

 

                             

                                        

                              Menus du 22 au 28 Juin 2026 

                 LUNDI 22                          MARDI 23                                        MERCREDI 24                             JEUDI 25 

 

  

  

  

 

 

 

  
VENDREDI 26                                             SAMEDI 27                                              DIMANCHE  28 

 

Déjeuner 
            Potage Conti  

                Terrine de Saint-Jacques   

             Rôti de porc  

                  Petits pois et carottes 

                           Chistera  

                          Compote                                        

 

               Dîner 
   Velouté de poireaux et de pommes de terre 

                       Tresse de volaille  

                             Salade 

                    Pyrénées croûte noire 

                                  Abricots  

                

                

  

 

                   Déjeuner 
                        Velouté de légumes  

                         Betteraves rouges 

        Pommes de terre farcies  

                               Salade 

                  Chistera 

                             Nectarine  

                           

                      Dîner 

  Velouté à la crème de volaille  

          Emincés de cèleris  

   Echine de porc aux fines herbes  

         Pyrénées croute noire  

             Gâteau Basque 

 

 

 

                     Déjeuner 

Apéritif : 

           ⁕ Ti punch 

           ⁕ Accras de morue 

Entrée : 

           ⁕ Chiffonnade de salade avec émincé de 

boudins Antillais 

Plat : 

           ⁕ Rougail saucisses 

           ⁕ Riz créole 

Dessert : 

           ⁕ Flan pâtissier rhum et coco 

Dîner 

           Potage aux vermicelles 

                              Rôti de bœuf  

                         Haricots verts  

                        Saint-Nectaire  

              Coupe framboisine et gâteaux secs 
  

 

 

Dîner 

                              Velouté d’asperges 

                              Boules de bœuf  

                            Poêlée de légumes 

                                      Kiri 

                          Crème au chocolat  

 

 

 

      Déjeuner 

   Velouté Dubarry 

                      Taboulé à l’oriental 

Dos de cabillaud au paprika 

                      Choux-fleurs persillés  

                          Saint-Nectaire  

                             Banane  

        

                  Dîner 

                       Velouté de cresson 

         Gratin de pâtes au jambon blanc  

    Six de Savoie 

                            Œufs au lait  

       

 
               

 

Déjeuner 

                    Velouté Saint-Germain  

                               Melon 

                        Sauté de canard 

                     Pommes dauphines 

         Pyrénées croûte noire 

           Abricots au sirop 

                 

 

                   Dîner 
 

  Potage aux vermicelles 

Dos de colin à la mayonnaise  

Poireaux à la vinaigrette 

                        Bûchette mi-chèvre 

                         Semoule au lait  

                        

  

  

 

               Déjeuner  

 
Velouté de champignons 

Duo de rillettes 

  Paleron de veau braisé à la truffe d’été  

                        Endives braisées 

                   Chistera  

                            Fraise melba  

          

           Dîner 

         Velouté d’asperges 

                        Salade bouchère  

              Saint-Paulin 

                 Pastèque  

  

 
  

 

Déjeuner 
Velouté Crécy 

           Émincé d’artichaut à la vinaigrette 

                    Escalope à la crème 

                            Riz pilaf 

          Saint-Nectaire 

               Pêche plate  

                           Dîner 

Potage aux vermicelles 

 Œufs pochés à la vigneronne  

                              Chanteneige 

        Liégeois au coulis de pommes et abricots 

 


